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Mais grain 2019 : une campagne contrastée

La campagne 2019 a été marquée par un démarrage au ralenti du développement des plantes du fait du froid en mai, puis
par la combinaison d’une faible pluviométrie et de températures trés élevées des la fin juin. Cette situation s’apparente a
celles vécues en 2003 et 2015, a la différence que les stades des mais étaient moins avancés. Ce contexte chaud et sec autour
de la floraison a été marqué par deux épisodes de fortes chaleurs fin juin et courant juillet. Les conditions de récolte ont été
tres difficiles en lien avec les fortes précipitations de I'automne (sur la fagcade ouest notamment) entrainant I'arrét des
chantiers de récolte entre le 15 octobre et début décembre.

Apreés cing années de baisse, la sole de mais grain (y compris mais humide) est de nouveau en hausse (1,44 million ha, soit
+6 %) par rapport a la campagne précédente. Le rendement moyen national est estimé a 88,3 gq/ha contre 91,6 g/ha en
2018, soit une baisse de 4 %. La production est estimée a 12,8 Mt, et donc proche de celle de 2018 (12,5 Mt) (estimations au
01/02/2020 ; Service de la Statistique et de la Prospective - Ministére de I'Agriculture et de I’Alimentation). Une forte
hétérogénéité de rendements a été observée sur le mais pluvial entre les régions et également au sein d’'une méme zone de
production. Le mais irrigué a pu quant a lui étre pénalisé par les restrictions d’eau. Les régions Alsace, Aquitaine, Occitanie,
Rhone-Alpes présentent des rendements en grain proches de 100 g/ha. Les humidités du grain a la récolte sont assez
variables. Apres séchage du mais, la teneur en eau moyenne mesurée sur les échantillons de grains est de 15 %, compatible
avec une bonne conservation.
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Les écarts de composition s’expliquent en partie par le
type de mais cultivé dans ces régions (corné denté et
denté) mais aussi par les différences de rendement
(effet dilution des protéines). Source : FranceAgriMer | ARVALIS - Institut du végétal / Enquéte qualité collecteurs 2019
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Mais grain 2019 : une valeur énergétique a nouveau dans la moyenne
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Organisation de I'’enquéte

L’enquéte qualité collecteurs mais 2019 FranceAgriMer / ARVALIS - Institut du végétal couvre 46 départements représentant les principales régions productrices de mais
grain. Les prélevements des échantillons sont réalisés par les organismes collecteurs dans les silos a la sortie des séchoirs, de fagcon a constituer un échantillon global
représentatif du mais séché (75 a 80 %). Ainsi, 236 échantillons ont été prélevés.

La composition chimique des mais* (eau, protéines, matieres grasses sans hydrolyse, amidon) a été mesurée sur grains entiers par le Péle Analytique d’ARVALIS -
Institut du végétal, sur les 236 échantillons élémentaires, par spectrométrie dans le proche infrarouge.

La valeur énergétique du mais (EMAn cogs) a été estimée sur les 37 mélanges d’échantillons départementaux & partir de I'équation : EMAn (kcal/kg MS) = 3915 -
(39,4 x % parois) + (39,5 x % MG aprés hydrolyse). Les analyses nécessaires a ce calcul (parois insolubles dans I'eau, méthode XP V18-111 et matiéres grasses aprés
hydrolyse*, méthode NF EN ISO 11085) ont été réalisées par le Péle Analytique d’ARVALIS - Institut du végétal. Le Promatest a été déterminé sur ces 37 mélanges par la
méthode NF V03-741 par le laboratoire GERM-Services.

* Analyses réalisées par le P6le Analytique d’ARVALIS et couvertes par I'accréditation COFRAC N° 1-0741. Portée disponible sur www.cofrac.fr
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